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En nuestra cocina, la pasión por  el 

producto es la clave principal que nos 

hace estar en constante evolución, 

buscando nuevas formas de sorprender 

y deleitar a nuestros clientes. 

En nuestro equipo de chefs, la 

creatividad y la vanguardia se fusionan 

con la tradición para ofrecer, desde la 

especialización, una alta gama gourmet 

para profesionales del sector HORECA. 

Liadas a mano, una a una, nuestras 

croquetas caseras representan la 

calidad y  la artesanía por donde quiera 

que vayan.

Distribución en toda la península.

1 . N U E S T R A   C O C I N A
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En nuestra carta, encontrarás una amplia 

variedad de croquetas artesanas gourmet, 

desde lo tradicional, pasando por toques 

asiáticos,  hasta llegar incluso al postre, o en 

forma de rosquilla.

Las opciones que ofrecemos se adaptan a 

cada necesidad, ya sea en variedad de carne 

o pescado, vegetariano o vegano.

Hemos llevado el concepto a otro nivel 

ofreciendo mezclas de dos o tres sabores por 

separado dentro de la misma croqueta, donde 

el comensal es el que mezcla en boca estos 

contrastes que llegan en forma bicolor y 

tricolor. 

Cada croqueta es una obra de arte única, 

dentro la receta propia y exclusiva de la 

variedad de la que está hecha, con 

experiencia y dedicación al detalle. 
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2 . CARTA



01. JAMÓN IBÉRICO

02. SERRANITA IBÉRICA

03. GOLDEN PUCHERO

04.LOMO EN MANTECA

05. MORCILLA Y OREJONES

06. CARBONARA

07. COSTILLAR A LA BARBACOA

08. COCHINILLO

09. NEW YORK

10. RAMEN

11. PATO PEKIN

12. POLLO WAKAME 

13. POLLO, MANGO Y CURRY

14. CARRILLADA PARMESANO

15. TERNERA MC CHEESE

16. WAGYU JAPONÉS A5+

01   CARNE
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01.01

INGREDIENTES

JAMÓN IBÉRICO 

33 GR 
UNIDAD

60
UNIDADES

2 KG

-18º C

CAJA 10 KG
5 Bolsas

1 Bolsa

JAMÓN IBÉRICO

FORMATO

SUGERENCIA

INTERIOR
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01.02 SERRANITA IBÉRICA

6

INGREDIENTES

33 GR 
UNIDAD

60
UNIDADES

2 KG

-18º C

CAJA 10 KG
5 Bolsas

1 Bolsa

FORMATO

SUGERENCIA

INTERIOR

JAMÓN IBÉRICO

PIMIENTO VERDE

QUESO MANCHEGO 

INGREDIENTES



01.03 GOLDEN PUCHERO

7

INGREDIENTES

33 GR 
UNIDAD

60
UNIDADES

2 KG

-18º C

CAJA 10 KG
5 Bolsas

1 Bolsa

FORMATO

SUGERENCIA

INTERIOR

JAMÓN IBÉRICO

POLLO DE CORRAL

TERNERA

HUEVO 

HIERBA BUENA



01.04 LOMO EN MANTECA

8

INGREDIENTES

33 GR 
UNIDAD

60
UNIDADES

2 KG

-18º C

CAJA 10 KG
5 Bolsas

1 Bolsa

FORMATO

SUGERENCIA

INTERIOR

LOMO EN MANTECA



01.05 MORCILLA Y OREJONES

9

INGREDIENTES

33 GR 
UNIDAD

60
UNIDADES

2 KG

-18º C

CAJA 10 KG
5 Bolsas

1 Bolsa

FORMATO

SUGERENCIA

INTERIOR

MORCILLA DE CEBOLLA

OREJONES DE ALBARICOQUE



01.06 CARBONARA

10

INGREDIENTES

33 GR 
UNIDAD

60
UNIDADES

2 KG

-18º C

CAJA 10 KG
5 Bolsas

1 Bolsa

FORMATO

SUGERENCIA

INTERIOR

BACON AHUMADO

QUESO PARMESANO

CHAMPIÑONES

HUEVO



01.07 COSTILLAR A LA BARBACOA

11

INGREDIENTES

33 GR 
UNIDAD

60
UNIDADES

2 KG

-18º C

CAJA 10 KG
5 Bolsas

1 Bolsa

FORMATO

SUGERENCIA

INTERIOR

COSTILLAR DESHILACHADO

SALSA BARBACOA CASERA



01.08 COCHINILLO
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F

INGREDIENTES

33 GR 
UNIDAD

60
UNIDADES

2 KG

-18º C

CAJA 10 KG
5 Bolsas

1 Bolsa

FORMATO

SUGERENCIA

COCHINILLO

FOIE DE PATO

INTERIOR



01.09 NEW YORK

13

INGREDIENTES

33 GR 
UNIDAD

60
UNIDADES

2 KG

-18º C

CAJA 10 KG
5 Bolsas

1 Bolsa

FORMATO

SUGERENCIA

INTERIOR

PICADA DE ANGUS

POLLO A LA PARRILLA

BACON AHUMADO

QUESO CHEDDAR

MOSTAZA

PEPINILLOS



01.10 RAMEN

14

INGREDIENTES

33 GR 
UNIDAD

60
UNIDADES

2 KG

-18º C

CAJA 10 KG
5 Bolsas

1 Bolsa

FORMATO

SUGERENCIA

INTERIOR

CALDO DE RAMEN

POLLO

PANCETA MARINADA

TERNERA

HUEVO

CEBOLLA CHINA



01.11 PATO PEKIN

15

INGREDIENTES

33 GR 
UNIDAD

60
UNIDADES

2 KG

-18º C

CAJA 10 KG
5 Bolsas

1 Bolsa

FORMATO

SUGERENCIA

INTERIOR

PATO

SALSA PEKIN



01.12 POLLO WAKAME

16

INGREDIENTES

33 GR 
UNIDAD

60
UNIDADES

2 KG

-18º C

CAJA 10 KG
5 Bolsas

1 Bolsa

FORMATO

SUGERENCIA

INTERIOR

POLLO SALTEADO AL WOK

ALGA WAKAME

SWEET CHILI



01.13 POLLO, MANGO Y CURRY

17

INGREDIENTES

33 GR 
UNIDAD

60
UNIDADES

2 KG

-18º C

CAJA 10 KG
5 Bolsas

1 Bolsa

FORMATO

SUGERENCIA

INTERIOR

POLLO BRASEADO

MANGO DE LA AXARQUÍA

CURRY



01.14 CARRILLADA PARMESANO

18

INGREDIENTES

33 GR 
UNIDAD

60
UNIDADES

2 KG

-18º C

CAJA 10 KG
5 Bolsas

1 Bolsa

FORMATO

SUGERENCIA

INTERIOR

CARRILLADA  DE VACUNO

QUESO PARMESANO



01.15 TERNERA MC CHEESE

19

INGREDIENTES

33 GR 
UNIDAD

60
UNIDADES

2 KG

-18º C

CAJA 10 KG
5 Bolsas

1 Bolsa

FORMATO

SUGERENCIA

INTERIOR

BOLOÑESA DE TERNERA

SALSA MC CHEESE



01.16 WAGYU JAPONÉS A5

20

INGREDIENTES

33 GR 
UNIDAD

60
UNIDADES

2 KG

-18º C

CAJA 10 KG
5 Bolsas

1 Bolsa

FORMATO

SUGERENCIA

INTERIOR

WAGYU A5+ DE  KAGOSHIMA



01. CHOCO-PETRODOLLAR

02. PULPO KIMCHI

03. PIQUILLO Y ATÚN

04. GAMBAS AL PILPIL

05. GAMBAS THAI

06. GAMBÓN CON VIEIRA

07. QUISQUILLAS

02    PESCADO Y MARISCO
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02.01 CHOCO PETRODOLLAR

22

INGREDIENTES

33 GR 
UNIDAD

60
UNIDADES

2 KG

-18º C

CAJA 10 KG
5 Bolsas

1 Bolsa

FORMATO

SUGERENCIA

INTERIOR

CHOCO EN DOS TIEMPOS

SALSA DE ALMENDRAS

JUGO DE TINTA



02.02 PULPO KIMCHI

23

INGREDIENTES

33 GR 
UNIDAD

60
UNIDADES

2 KG

-18º C

CAJA 10 KG
5 Bolsas

1 Bolsa

FORMATO

SUGERENCIA

INTERIOR

PULPO GALLEGO

KIMCHI CASERO



02.03 PIMIENTOS DEL PIQUILLO Y ATÚN

24

INGREDIENTES

33 GR 
UNIDAD

60
UNIDADES

2 KG

-18º C

CAJA 10 KG
5 Bolsas

1 Bolsa

FORMATO

SUGERENCIA

INTERIOR

PIMIENTOS DEL PIQUILLO

ATÚN DEL NORTE

HUEVO 



02.04 GAMBAS AL PILPIL

25

INGREDIENTES

33 GR 
UNIDAD

60
UNIDADES

2 KG

-18º C

CAJA 10 KG
5 Bolsas

1 Bolsa

FORMATO

SUGERENCIA

INTERIOR

GAMBAS

ACEITE DE OLIVA VIRGEN

ESPECIAS

AJO



02.05 GAMBAS THAI

26

INGREDIENTES

33 GR 
UNIDAD

60
UNIDADES

2 KG

-18º C

CAJA 10 KG
5 Bolsas

1 Bolsa

FORMATO

SUGERENCIA

INTERIOR

GAMBAS

LECHE DE COCO

ESPECIAS THAI



02.06 GAMBÓN CON VIEIRA

27

INGREDIENTES

33 GR 
UNIDAD

60
UNIDADES

2 KG

-18º C

CAJA 10 KG
5 Bolsas

1 Bolsa

FORMATO

SUGERENCIA

INTERIOR

GAMBÓN

VIEIRA



02.07 QUISQUILLAS

28

INGREDIENTES

33 GR 
UNIDAD

60
UNIDADES

2 KG

-18º C

CAJA 10 KG
5 Bolsas

1 Bolsa

FORMATO

SUGERENCIA

INTERIOR

QUISQUILLAS

HUEVO FRITO

TIO PEPE



03    VEGETARIANA

01. SHIITAKE

02. BERENJENAS CON MIEL

03. ESPINACAS Y GORGONZOLA

04. QUESO AZUL
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03.01 SHIITAKE

30

INGREDIENTES

33 GR 
UNIDAD

60
UNIDADES

2 KG

-18º C

CAJA 10 KG
5 Bolsas

1 Bolsa

FORMATO

SUGERENCIA

INTERIOR

SETAS SHIITAKE

SALSA TERIYAKI



03.02 BERENJENAS CON MIEL

31

INGREDIENTES

33 GR 
UNIDAD

60
UNIDADES

2 KG

-18º C

CAJA 10 KG
5 Bolsas

1 Bolsa

FORMATO

SUGERENCIA

INTERIOR

BERENJENAS ASADAS

MIEL DE CAÑA



03.03 ESPINACAS Y GORGONZOLA

32

INGREDIENTES

33 GR 
UNIDAD

60
UNIDADES

2 KG

-18º C

CAJA 10 KG
5 Bolsas

1 Bolsa

FORMATO

SUGERENCIA

INTERIOR

ESPINACAS SALTEADAS

QUESO GORGONZOLA



03.04 QUESO AZUL

33

INGREDIENTES

33 GR 
UNIDAD

60
UNIDADES

2 KG

-18º C

CAJA 10 KG
5 Bolsas

1 Bolsa

FORMATO

SUGERENCIA

INTERIOR

QUESO AZUL



04   VEGANO

01. RAMEN VEGANO

02. ESPÁRRAGOS Y QUESO 

VEGANO

03. SETAS
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04.01 RAMEN VEGANO

35

INGREDIENTES

33 GR 
UNIDAD

60
UNIDADES

2 KG

-18º C

CAJA 10 KG
5 Bolsas

1 Bolsa

FORMATO

SUGERENCIA

INTERIOR

CALDO DE RAMEN VEGANO

SHIITAKE



04.02 ESPÁRRAGOS Y QUESO VEGANO

36

INGREDIENTES

33 GR 
UNIDAD

60
UNIDADES

2 KG

-18º C

CAJA 10 KG
5 Bolsas

1 Bolsa

FORMATO

SUGERENCIA

INTERIOR

ESPÁRRAGOS

QUESO VEGANO

CALDO DE VERDURAS



04.03 SETAS

37

INGREDIENTES

33 GR 
UNIDAD

60
UNIDADES

2 KG

-18º C

CAJA 10 KG
5 Bolsas

1 Bolsa

FORMATO

SUGERENCIA

INTERIOR

REVUELTO DE SETAS

CALDO DE VERDURAS



05 KROQUENUTS

01.TANDOORI COCONUT

02. BELLA CIAO

03. FRUIT PAYOYO

04.BERENJENAS CON MIEL 

Y QUESO DE CABRA
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05.01 TANDOORI COCONUT

39

INGREDIENTES

INTERIOR

POLLO TANDOORI

COCO

60-65 GR           
UNIDAD

20
UNIDADES

1,2 KG

-18º C

CAJA 12 KG
5 Bolsas

1 Bolsa

FORMATO



05.02 BELLA CIAO

40

INGREDIENTES

INTERIOR

PARMESANO

MOZZARELA

PESTO

TOMATE SECO

60-65 GR           
UNIDAD

20
UNIDADES

1,2 KG

-18º C

CAJA 12 KG
5 Bolsas

1 Bolsa

FORMATO



05.03 FRUIT PAYOYO

41

INGREDIENTES

INTERIOR

QUESO PAYOYO 

MANGO 

FRUTOS ROJOS

60-65 GR           
UNIDAD

20
UNIDADES

1,2 KG

-18º C

CAJA 12 KG
5 Bolsas

1 Bolsa

FORMATO



05.04 BERENJENAS CON MIEL Y Q.CABRA

42

INGREDIENTES

INTERIOR

BERENJENAS ASADAS

MIEL DE CAÑA

QUESO DE CABRA

60-65 GR           
UNIDAD

20
UNIDADES

1,2 KG

-18º C

CAJA 12 KG
5 Bolsas

1 Bolsa

FORMATO



01. LOTUS CON COLACAO

02. KINDER CON CHOCOLATE 

BLANCO

03. PUNKY BRUSTER

04. ARROZ CON LECHE Y FRESAS

06   POSTRE
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06.01 LOTUS CON COLACAO

44

INGREDIENTES

33 GR 
UNIDAD

60
UNIDADES

2 KG

-18º C

CAJA 10 KG
5 Bolsas

1 Bolsa

FORMATO

SUGERENCIA

INTERIOR

GALLETA LOTUS

COLACAO



06.02 KINDER CON CHOCOLATE BLANCO

45

INGREDIENTES

33 GR 
UNIDAD

60
UNIDADES

2 KG

-18º C

CAJA 10 KG
5 Bolsas

1 Bolsa

FORMATO

SUGERENCIA

INTERIOR

KINDER

CHOCOLATE BLANCO



06.03 PUNKY BRUSTER

46

INGREDIENTES

33 GR 
UNIDAD

60
UNIDADES

2 KG

-18º C

CAJA 10 KG
5 Bolsas

1 Bolsa

FORMATO

SUGERENCIA

INTERIOR

CHOCOLATE BLANCO

LACASITOS

CHOCOLATE NEGRO

CHOCOLATE NARANJA

CHOCOLATE DE FRESA

VIRUTAS DE GALLETA



06.04 ARROZ CON LECHE Y FRESAS

47

INGREDIENTES

33 GR 
UNIDAD

60
UNIDADES

2 KG

-18º C

CAJA 10 KG
5 Bolsas

1 Bolsa

FORMATO

SUGERENCIA

INTERIOR

ARROZ CON LECHE

FRESAS



OBRADOR
DEPARTAMENTO COMERCIAL

653 01 66 48  
ADMINISTRACIÓN

626 67 50 40                   
MAIL

info@kroqueting.com
WEB

www.kroqueting.com
DIRECCIÓN
DIDEROT 11 13ª 29008 MÁLAGA (SPAIN)

NºRGSEAA: 26.016723/MA
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